RETOMBEES PRESSE

France - PRESSE GRAND PBLIC




Nombre de
contacts :

B2C : + de 880
B2B : + de 230

e




B PRESSE

GRAND PUBLIC - WEB




GEEK & LOVE

L'ACTU GOURMANDE

Date de parution : 27 juillet 2015

Source :
http://iwww . foodgeekandlove fr/foodnews/nouveau-fruit-baby-
kiwi-nergi-4395

UN NOUVEAU FRUIT DANS NOS RAYONS : LE BABY KIWI NERGI!

¢ ik g o i Lk SUIS NOUS !
Il est tout nouveau sur la marché et arrive fin ao(t : le Baby Kiwi Nergi débarque en France avec sa peau
verte et sa taille d'un grain de raisin.
— ARTICLES RECENTS ——
LA NOUVELLE BOUTEILLE
PUGET : ENTRE PUBLICITE ET
INNOVATION
UILLET
UN KOUVEAU FRUIT DANS NOS
RAYONS - LE BABY KIWI NERGI
!
KITKAT CREE DES PANNEAUX
D'AFFICHAGE "MASSEURS™ A
) . ) BOGOTA
Nergi, le Baby Kiwi & grignoter ! e
Et voici que le Ne'gi pointe son nez fin aolt dans nos rayons pour nous régaler !!
Ce nouveau produit apparenté a un Baby Kiwi, est issu de |'Actinidia arguta, une plante grimpante pouvant ::g:r“k;s[ ?g;:[:J:T Les
atteindre jusqu'd 15 métres de long et produisant entre 10 et 50 kg de frults récoltés & la main ! o
- INSTAGRAM !
Ce fruit serait d'alleurs|'ancétre du kivi et provient d'Extréme-Orient : de Chine, Japon, Sibérie, Corée et 25 JURLLET

Taiwan.

INSTAGRAM
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CULTUR
N U —l— R | —l— I O N Nergi : le babykiwi dont on ne fait qu'une bouchée !

Louise ' 31 juillet 2015 O sHARe EYE .

Date de parution : 31 juillet 2015

Source :
http://www.culture-nutrition.com/2015/07/31/
nergi-le-mini-kiwi-dont-on-ne-fait-quune-bouchee/

Soyez prét a accueillir un nouveau fruit aux rayons baies fruitiéres et snacking pour cette rentrée 2015. |l s'agit du Babykiwli Nergi, un petit fruit de la famille du kiwi et de la
taille d'une cerise.

D'ol vient ce nouveau fruit ?

Nergi est le fruit d'une plante grimpante, I'Actinidia Arguta, apparentée au kiwi. Elle existe depuis la nuit des temps en Asie orientale et plus particuliérement en Chine mais sous
une forme fragile. Vingt ans de recherche et de développement ont ainsi été¢ menés afin d'obtenir un fruit d'une meilleure tenue et d'une meilleure conservation. Depuis
2009, sa p ion a lieu dans le sud t de la France.

Quels sont ses avantages ?

Ce babykiwi vient satisfaire le besoin de la population pour des snacking sains.

En effet, de petite taille, résistant et recouvert d’'une peau comestible, on I'emméne partout avec nous, pour le gober & n'importe quel moment de la journée. De quoi satisfaire
aussi bien les enfants que les jeunes travailleurs et les séniors actifs.

En plus de cet aspect pratique, cette baie posséde de nombreux avantages nutritionnels. Elle est tout d'abord le fruit idéal pour faire le plein de vitamines étant donné qu'elle
couvre 87% des AJR en vitamine C. C'est également une excellente source de fibres et on y retrouve aussi des anti-oxydants.

Mais avant toute chose, Babykiwi Nergi est un fruit & manger pour se faire plaisir ! Son godt particulierement doux et agréable, dépourvu de toute acidité, saura convaincre les
grands réfractaires au kiwi.
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@A Vos Assiettes
Regalez-vous |

Date de parution : 17 aolt 2015

Source : http/fwww avosassiettes fribrochettes-
meli-melo-nergi/




CEVICHE DE POISSON ET NERGI®
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Date de parution : 19 aolt 2015

Source
hitp fwww vinsetgastronomie.com/ceviche-de-
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Date de parution : 20 ao(t 2015

Source : http:/Mmeww elle fr/Elle-a-Table/Les-
dossiers-de-la-redaction/News-de-la-redaction/
Connaissez-vous-le-nergi-26193627
utm_source=dlvr.it&utm_medium=twitter#utm_s
ource=RSS-ELLE&amp;utm_medium=Flux-
Rss&amp;utm_campaign=RSS_Le_fil_info_de_EL
LE&amp,xtor=RS5S5-21

+ 6 pages Recettes

Un kiwi ? Une petite reine-claude ? Une groseille XXL d’'un céladon trés
in?

Que nenni. Le Nergi est un baby-kiwi qui cartonne sur les étals. Originaire d’Asie, ce petit
cousin du kiwi est issu du kiwai, ou kiwi de Sibérie, et pousse dans le Sud-Ouest de la
France. Cocorico ! Il regorge de vitamine C (87 % de nos besoins journaliers pour 100 g
) et de fibres, il a un gofit délicieux et, contrairement & son ainé, il est dépourvu de poils.
Tout glabre, tout bon : il se croque comme une cerise, presque comme un bonbon tant il
est doux et peu acidulé. Bref, un super fruit qui ne vient pas de I'autre bout du monde, &
croquer jusqu’a la mi-novembre.

De 2,50 a 3 €1a barquette de 125 g, chez les primeurs et en grande distribution. ner-
gi.info

Nos idées gourmandes :

> Eau n'ergisante
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Le mini kiwi Nergi de retour en rayon

INNOVATIONS 8. ALIMENTRIRE

Date de parution : 21 ao(it 2015

Source : http://foodly.fr/le-mini-kiwi-
nergl-de-retour-en-rayon/

Cette petite baie appelée Nergi, originaire d'Asie, est cultivée en France depuis 2013, Elle sera
de retour du 25 ao(t jusqu'au mois de novembre. Dans 'Hexagone, Nergi est principalement
cultivée dans les Landes, les Pyrénées-Atlantiques, le Gers et le Lot-et-Garonne. Elle est
également produite au Portugal, en [talie et aux Pays Bas.

ARTICLES RECENTS

Le mini kiwi Nergi de retour

2
Pratique a consommer grace a sa peau lisse et fine, cette baie gorgée de vitamines C et E se ‘_:* en ra»yon
crogue ou se cuisine a tout moment de |a journée (cocktails, tapas, toasts, brochettes, salades, -
etc.). Egalement riche en minéraux et en fibres, elle ne contient que 52 kcal pour 100 g. Nergi
se conserve de 3 jours a température ambiante & une semaine dans le bac du réfrigérateur, Caprice des Dieux réalise

vos envies

Vous les trouverez en barquette plastique recyclable de 125 g (2,50 a 3 €), soit une quinzaine de
fruits environ, chez Carrefour, Monoprix, Cora, Intermarché, Lidl, Leclerc, Auchan, Casino,
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Cuisine et Vins

Date de parution : 25 aolt 2015

Source : http://
www.cuisineetvinsdefrance.com/,broch
ettes-mel-melo-nergi, 111442 .asp

BROCHETTES MELK-
MELO NERGI

< Trésfacile | £ Bonmarché |

/| Pour 6 personnes | (5 10 minutes |

*» Pas de cuisson

oM M 8 B

5 7o AEANET=IE) ... JECHE

LA RECETTE VOIR TOUS LES AVIS (0)
&\ /yy AJOUTERA MESURES ET F VORENBLEIN
MES RECETTES . CONVERSIONS . fcran
L #»
INGREDIENTS ETAPES
¢ 1 jambonneau 1. Couper les Nergi® en deux, le jambonneau et la féta en
¢ 1 morceau de féta cubes,
¢ 1 paquet de Nergi® Effeuiller les herbes.
* 2 branches de basllic
¢ 2branches de menthe 2. Pour les brochettes de féta :

fraiche

Sur des piques apéritifs, alterner un Nergi® coupé en deux,
une feullle de basilic pliée en deux, un cube de féta, une
feullle de basilic pliée en deux et un demi-Nergi®.
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Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui

Le Point fait florés en Aquitaine

Publie le 11/09/2015 2 12:32 - Modifie le 11/09/2015 a 12:33 | AFF

Date de parution : 11 septembre 2015

Source | http/Avww. lepoint.friculture/
le-baby-kiwi-une-baie-venue-d-asie-qui-
fait-flores-en-
aquitaine-11-09-2015-1963933_3 php

EZ-VOUS A PARTIR DE 1€

Début septembre, la cueillette de "actinidia arguta” - ou "baby kiwi" - bat son plein
dans le bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cing ans le
laboratoire européen de la culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus
lucrative.

Gorgeé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil
pése 8 a 15 grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte
teneur en magnésium et calcium permettent de cibler une large clientéle de tous
ages gourmande ou adepte du grignotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu tempéré,
du "baby kiwi" échouent. Le fruit, qui pousse a I'état sauvage en Chine sur une liane,
n'a alors pas plus de huit jours d'espérance de vie aprés récolte.

Main Aanm MNNE ~An NMainialla 7ZAlanAda cim Lhdianlbaie landain Crananin | afitia



PRESSE GRAND PUBLIC

. | Le «hbahy Kiwi», une baie venue t'Asie
- tul fait flores en Aauitaine

Par AFP — 11 septembre 2015 a 09:05 (mis a jour a 12:31)

Date de parution : 11 septembre 2015

Source : http://www.liberation fr/
economie/2015/09/11/le-baby-kiwi-une-
bale-venue-d-asie-qui-fait-flores-en-
aquitaine_1380272

Une récolte de "baby kiwi", préte pour le transport, dans une ferme de Labatut f ol
(Landes), le 2 septembre 2015 Photo Gaizka IROZ. AFP

~ Le «baby kiwi», une baie venue d'Asie qui fait florés en Aquitaine

Début septembre, la cueillette de '«actinidia arguta» - ou «baby kiwi»
- bat son plein dans le bassin de 'Adour (sud-ouest de la France),
devenu en cinq ans le laboratoire européen de la culture d'une baie
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Source : http:ffwww. journaldunet.com/f
economiefactualite/depechefafp/
241480960/
le_baby_kwi_une_bale_venue_d_asie_qg
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Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie Suivante @23

qui fait flores en Aquitaine
Envovyer | a Imprimer

Vendredi 11 septembre 2015,
12h32

Début septembre, la cueillette
de |"actinidia arguta” - ou "baby
kiwi" - bat son plein dans le
bassin de I'Adour (sud-ouest de
la France), devenu en cing ans
le laboratoire européen de la
culture d'une baie acidulée
venue d'Asie, de plus en plus
lucrative.

Une récolte de "baby kiwi", préte pour le transport, Gorgé de fibres et de vitamines,
dans une ferme de Labatut (Landes), le 2 septembre

2015 (Photo Gaizka IROZ/AFP) a peine plus gros qu'une olive, le
Agrandir Ia photo mini kiwi sans poil pése 8 a 15
grammes et ne s'épluche pas.
Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et calcium
permettent de cibler une large clientéle de tous ages gourmande ou adepte du
grignotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu
tempére, du "baby kiwi" échouent. Le fruit, qui pousse a I'état sauvage en Chine
sur une liane, n'a alors pas plus de huit jours d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Francois Lafitte,
découvre un "baby kiwi" congu par le laboratoire Plant and Food Research,
capable de se conserver jusqu'a trois mois.

Sofruileg, filiale de la Scaap - la coopérative agricole que préside alors M. Lafitte
- décroche la licence exclusive pour exploiter en Europe ce fruit "sans OGM",
raconte a I'AFP Jean-Pierre Caruel, responsable du marketing chez Sofruileg. A
charge pour Prim‘and, autre filiale de la Scaap, de commercialiser la nouvelle
baie sous la marque "Nergi".

- Une niche en plein essor -

Dés lors, il ne faut pas plus de
cing ans a la Scaap pour
expérimenter la culture du Nergi
et organiser la filiere d'abord en
France - dont 90% de la
production se concentre en
! Aquitaine - puis en Europe, avec
trois autres pays producteurs: le
{ Portugal, I'talie et les Pays-Bas.
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Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie

LADEPECHE r qui fait florés en Aquitaine
. Publié le 11/09/2015 2 15:04

Consommation

Date de parution : 11 septembre 2015

Source : http:/fwww.ladepeche fr/
article/2015/09/11/2175199-baby-kiwi-
bale-venue-asie-fait-flores-
aquitaine.html

== S S = -4 -

Le "baby kiwi" est le fruit d'une sélection naturelle de greffons de plusieurs espéces de kiwais, des
kiwis d'Asie et de Sibérie. RelaxNews / Jana Behr/shutterstock.com

(AFP) - Début septembre, la cueillette de "actinidia arguta" - ou "baby kiwi" - bat son plein dans
le bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cinqg ans le laboratoire européen de la
culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgé de fibres et de vitamines, & peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil pése 8 a 15
grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et
calcium permettent de cibler une large clientéle de tous dges gourmande ou adepte du
grignotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu tempéré, du "baby kiwi"
échouent. Le fruit, qui pousse a I'état sauvage en Chine sur une liane, n'a alors pas plus de huit
jours d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Frangois Lafitte, découvre un "baby
kiwi" congu par le laboratoire Plant and Food Research, capable de se conserver jusqu'a trois
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Baby Kiwi. Une baie asiatique, gorgée
OueSt de vitamines et cultivée en France

fmnce Aquitaine - 11 Septembre - ' 0 E’) écouter

Justice et Liberté

Date de parution : 11 septembre 2015

Source : http://iwww.ouest-france.fr/
baby-kiwi-une-bale-asiatique-gorgee-de-
vitamines-et-cultivee-en-france-3679566

- Réagir [ Facebook 318 ¥ Twitter 16 Q Google+ [

Achetez votro journal
numérique

Le Nergi ou « baby kiwi » venu d'Asie est cultivé désormais en Aquitaine. A peine plus
grosse qu'une olive, ce fruit peu calorique qui ne s'épluche pas arrive sur nos tables.

Début septembre, la cueillette de I'« actinidia arguta » - ou « baby kiwi » - bat son plein dans
le bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cing ans le laboratoire européen de la
culture d'une bae acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil pése 8 a
15 grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium
et calcium permettent de cibler une large clientéle de tous dges gourmande ou adepte du
arianotaae diététiaue.



PRESSE GRAND PUBLIC

Date de parution : 11 septembre 2015

Source | http://www.aisnenouvelle fr/
france-monde/le-baby-kiwi-une-baie-
venue-d-asie-qui-fait-flores-en-
1a307b0n264909

France Monde > Economie nationale et internationale

Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait
florés en Aquitaine

PUBLIE LE 11/09/2015
Par Labatut (France) (AFP)? 2015 AFP

7] f Le journal du jour
Rocommando <0 |WTweeter 0 G+ 0 I\ ¥y Réagir
= i "' ! . & partir de 0,90 €

- A+ -

Début septembre, la cueillette de |"actinidia arguta” - ou "baby kiwi" - bat son plein dans le
bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cing ans le laboratoire européen de la
culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgé de fibres et de vitamines, & peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil pése 8 a
15 grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium
et calcium permettent de cibler une large clientéle de tous ages gourmande ou adepte du gri-
gnotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu tempéré, du "baby
kiwi" échouent. Le fruit, qui pousse a I'état sauvage en Chine sur une liane, n'a alors pas plus
de huit jours d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Frangois Lafitte, découvre un
"baby kiwi" congu par le laboratoire Plant and Food Research, capable de se conserver jus-
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Source : http://www.boursorama.com/
actualites/le-baby-kiwi-une-baie-venue-
d-asie-qui-fait-flores-en-aquitaine-

eefb399931518711ec7fa63097d38d69

Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait florés en
Aquitaine

RelaxNews le 11/09/2015 2 14:04
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Le "baby kiwi"* est le fruit d'une sélection naturelle de greffons de plusieurs espéces de kiwais, des kiwis d’Asie et de
Sibérie, (Jana Behr/shutterstock.com)

(AFP) - Début septembre, |a cueillette de I"actinidia arguta” - ou "baby kiwi" - bat son plein dans le bas-
sin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cinq ans le laboratoire européen de la culture d'une
baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil pése 8 2 15
grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et cal-
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Source : http://actu.orange . fr/culture/le-
baby-kiwi-une-baie-venue-d-asie-qui-fait-
flores-en-aquitaine-
afp_CNT000000dPR70 . html

Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait
flores en Aquitaine

cliquez pour agrandir
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©Photo:AFP/Gaizka IROZ
Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait
florés en Aquitaine A. A~
Début septembre, la cueillette de I'""actinidia arguta" - ou "baby kiwi" - bat son plein dans le
bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cinq ans le laboratoire européen de la

culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgeé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans pcil pese 8 a 15
grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et calcium
permettent de cibler une large clientéle de tous ages gourmande ou adepte du grignotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu tempéré, du "baby kiwi"
échouent. Le fruit, qui pousse a |'état sauvage en Chine sur une liane, n'a alors pas plus de huit jours
d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Francois Lafitte, découvre un "baby kiwi"
congu par le laboratoire Plant and Food Research, capable de se conserver jusqu'a trois mois.

Sofruileg, filiale de la Scaap - la coopérative agricole que préside alors M. Lafitte - décroche la licence
exclusive pour exploiter en Europe ce fruit "sans OGM", raconte a I'AFP Jean-Pierre Caruel, responsable
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Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait
flores en Aquitaine

cliquez pour agrandir
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©Photo:AFP/Gaizka IROZ
Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie qui fait
florés en Aquitaine A. A~
Début septembre, la cueillette de I'""actinidia arguta" - ou "baby kiwi" - bat son plein dans le
bassin de I'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cinq ans le laboratoire européen de la

culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgeé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans pcil pese 8 a 15
grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et calcium
permettent de cibler une large clientéle de tous ages gourmande ou adepte du grignotage diététique.

Dans les années 1980, les premiers essais de développement, en milieu tempéré, du "baby kiwi"
échouent. Le fruit, qui pousse a |'état sauvage en Chine sur une liane, n'a alors pas plus de huit jours
d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Francois Lafitte, découvre un "baby kiwi"
congu par le laboratoire Plant and Food Research, capable de se conserver jusqu'a trois mois.

Sofruileg, filiale de la Scaap - la coopérative agricole que préside alors M. Lafitte - décroche la licence
exclusive pour exploiter en Europe ce fruit "sans OGM", raconte a I'AFP Jean-Pierre Caruel, responsable
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Date de parution : 12 septembre 2015

Trouvé sur supergoldenbakes.com
Kiwi Berry Gin Collins Cocktail - discover NERGI® fruit berries
par Lucy Parsal

#® supergolden bakes
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Date de parution : 13 septembre 2015

Source : http://www.elleadore.com/article/
nergi-un-mini-kiwi-qui-depote-41755

CONTRIBUTION DE CUISINE

NERGI, UN MINI KIWI QUI DEPOTE

ON LE RETROUVE SUR.NOS ETALS DEPUIS LE DEBUT DU MOIS DE SEPTEMBRE. CE PETIT
KIWI SANS POIL SE GRIGNOTE AVEC LA PEAU ET REGORGE DE VITAMINES ET
MINERAUX. C'EST LE SUPERFRUIT POUR BOOSTER LA RENTREE !

taeoutexre: (JEE) ¥ REAGISSEZ JE MABONNE

Clest la rentrée et la grisaille revient... Mais le mini kiwi Nergi est la bonne découverte du mois de septembre : rigolo, tout petit,
original, plein de bienfaits pour notre santé et made in France en plus, il a tout bon pour affronter le début de l'automne.

Clest une petit baxc frumcre cultivée dans le Sud QOuest de la France depuis 3 ans et qui fait fureur grice 4 son petit goiit sucré et

1A S | ' 1
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nerg-un-mini-kiwi-qui-depote-41755

‘R"ec’:vét'tes‘ vitaminées aux mini-kiwis
pour les enfants
mn £ ® le16

29
W,
" 2 ’.‘,%

VOIR LES
' Sy PHOTOS
T — et

Originaire d'Asie, Le mini kiwi est apparu sur nos étals en 2013. Riche en
vitamine, ce petit fruit plait particuliérement aux enfants car son format de Fa
poche permet de l'emporter partout pour le goater. Mais on peut aussi
l'intégrer dans des recettes a réaliser en famille..
Claire FRAYSSINET
> Découvrez nos 6 recettes au mini-kiwi

Le mini-kiwi possede les mensurations idéales pour un en-cas a glisser dans la poche de son enfant :
24 3 cm de longueur pour un poids compris entre 8 et 15 g. Un avantage sur le kiwi : la version mini se
croque, pas besoin de l'éplucher ! On peut le trouver entre septembre et novembre pour faire le plein
de vitamines quand les jours se font plus frais et moins ensoleillés.

Tout comme son grand frére, le mini-kiwi posséde de nombreuses vertus santé. Acommencer par
son trés faible apport en calories puisqu'un fruit contient environ 6 kcal. Par ailleurs, il est riche en

vitamina " hnanna nnnir 'énarnia (£9 £ ma nanir4nn A at an vitamina F A aida 3 linittar rantra la



PRESSE GRAND PUBLIC

LE FIGARO -fr
madame

Date de parution : 17 septembre 2015

Source : http://madame.lefigaro.fr/cuisine/cest-lheure-

du-gouter-pour-les-
grands-170915-98246#diaporama-858892_6

De saison
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Paris. Maman & Mol...

Date de parution : 18 septembre 2015

Source : http://parismamanetmoi.com/2015/09/18/
cuisiner-avec-les-enfants-minis-cheesecakes-chocolat-et-
baby-kiwis-nergi/

Cuisiner avec les entants : Illllllb cheesecalies
chocolat et baby kiwis NERGI

SHEILY PARISIENNE
VENDREDI 18 SEPTEMBRE 2015

#BABY KIWI, # BAIE, # CHEESECAKE, #KIWI
#NERGI, # RECETTE, # SNACKING

PARTAGEZ!

QQOe00 -

JAIME

* Jaime .mmﬁgg

7 bloggers like thi

Connaissez-vous les NERGI ? J’ai appris de nouvelles
recettes a base de ces « baby » kiwis lors d’un atelier
culinaire. Outre son format mini tout mimi, cette baie a la
peau lisse est bourrée de vitamines, riche en fibres... et
faible en calories ! La pulpe est trés sucrée, et la peau (qui se
mange) apporte une légere acidité. Je pourrais en

picorer sans faim/fin...

' RS IS WA



PRESSE GRAND PUBLIC
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I1 a l() l.l : S i I1 tl1 e a i I' Nergi, le baby kiwi qui énergise I'automne

Date de parution : 20 septembre 2015

Source : http://
nalouisintheair.blogspot.fr/2015/09/
nergi-le-baby-kiwi-qui-energise-
lautomne.html

Depuis 8 jours, la météo joue un peu avec nos nerfs et a apporté son lot de rafraichissement et
de pluie... assez pour nous donner envie de recettes réconfortantes et vitaminées.

Invitée a participer a un atelier de cuisine avec Nergi, un baby kiwi tout petit et tout mimi, je
n‘ai pu que dire oui et c'est comme cela que je me suis retrouvée au coeur de |'Atelier de
Mademoiselle M a photographier une coupe de Nergi sur des jolis carreaux de ciment car mes
tocs ne me quittent pas, méme en cuisine.
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Les Nergi c'est la vie !

Posted by AUDENOZENFANTS in ACCUEIL, MA LIFE, TESTS

Date de parution : 21 septembre 2015

Source : http://nozenfantscheris.com/
les-nergi-cest-la-vie/
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Date de parution : 23 septembre 2015

Source : http://www.clickncook.fr/
13548/recettes/sale/viandes/
decouverte-des-baby-kiwis-nergi-et-
recette-dun-wok-aigre-doux-aux-nergi/

Découverte des baby kiwis NERGI et recette d’'un wok aigre-doux
aux NERGI

# Sonia @) septembre 23, 2015 |=| Divers, Viandes |& Pas de commentaire

Il'y a quelques jours, j'ai eu I'occasion de découvrir les « Baby kiwis » appelés NERGI, des kiwis au format miniature que I'on
peut cuisiner ou déguster juste rincé. lis sont cultivés en France (dans le Sud-Ouest) depuis 2013 et sont récoltés entre
septembre et novembre. Vous pouvez le trouver en grande distribution pour environ 2.50€/3€ la barquette de 125
grammes. Les NERGI sont gorgés de vitamines C et E, riches en fibres et en minéraux et peu caloriques (52 Kcal pour
100 gr). Passons maintenant a la recette que j'ai pu réaliser et déguster. Vous trouverez aussi d'autres recettes sur le

site dont celle du mini cheesecake tout choco-NERGI que j'ai pu tester et approuver.

2 A obpater w g B Sosta
X Sacn i o
E Coraomerer # gt et s orh et
’ - e 0n prttiienos Bt Lange
ORIGINE FRANCE V=8 Atda Arpute awrigern 5730041 0071 9%

@00
Tragetié : 5750  te MMNCEMiaes fwwr  Pousy et M | 126 g
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L J
Salsa de tomates cerises et baby kiwi Nergi

Recelles faciles — a la sauce soja >
(errées Jevénemens e roduts | Légumes § Receteslgires | Recttes saies | salades

24 septembre 2015

Acheter mon livre
numérique

"10 recettes légeres et végétariennes"
pour se faire plaisir sans culpabiliser !

Date de parution : 24 septembre 2015

Source : http://www.stellacuisine.com/
salsa-tomates-nergi-sauce-soja/

{2 Acheter I'ebook

NE CONTACTER

Découvrez mes autres sites :

Stella Graphiste (Portfolio)
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Accueil > Cuisine > Recettes > Wok aigre-doux au Nergi

par Nergi / Anne Demay. | jeudi 24 septembre 2015

Wok aigre-doux au Nergi

PLAT PRINCIPAL

e o 0 0 0
DB W -

Date de parution : 24 septembre 2015

Source : http://www.maxi-mag.fr/
cuisine/recette/wok-aigre-doux-au-
nergi.html
3 recettes

Couverts : 4 personnes

Temps :
Préparation : 15 minutes

Cuisson : 10 minutes

Difficulté : Facile

- Imprimer
% 0 Commentaires L] o
Ingrédients 4 personnes Recette
> 1/2 poivron rouge 1. Eplucher I'cignon et le couper en fines lamelles.

> 1/2 poivron iaune Couper les demi-poivrons en petits cubes. Mélanger

les sauces et le piment. Couper les Nergi® en deux.

> 450g de filet de porc coupé en cubes Couper le porc en cubes

1 paquet de Nergi®

4 i A 2. Concasser les cacahuétes.
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PR ESS F- LEG U M E NERGI : LE MINI-KIWI DEBARQUE EN FRANCE

SEPTEMBRE 25, 2015 BY PRESSE-LEGUME — LEAVE A COMMENT

JUS DE LEGUMES, SOUPES, SMOOTHIES ET AUTRES SNACKS HEALTHY

Date de parution : 25 septembre 2015

Source : http://presse-legume.com/
nergi-le-mini-kiwi/

Tout droit venu de la Nouvelle-Zélande, le mini-kiwi fait son arrivée en France et il s'appelle nergi. La
plante est robuste et, d'aprés les dire du producteur Frangois Lafitte, ne demande de ce fait pas
d'usage a outrance de pesticides et autres produits chimiques. Plein de vitamines C et E, le nergi est
également riche en minéraux, dont le potassium notamment, et en fibres. Il se mange avec sa peau, ce
qui est trés pratique. Récolté entre fin ao(t et septembre, il se conserve en chambre froid pendant 3
mois au froid. On peut donc le trouver en magasin jusqu'a novembre.
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Ve 3ot Un an pour faure son cOoé/nﬁan‘

Date de parution : 29 septembre 2015

Source : http://
cookingout.canalblog.com/archives/
2015/09/29/32698517 .html

{ne salade Pleine df&-{fuy&

J’ai réalisé cette salade pleine d'é-Nergi pour faire découvrir ces petits Kiwai (les baby
kiwi de chez Nergi) a mes amis. Quand j’aime quelque chose, ce que j’aime le plus encore
c’est partager mes découvertes (ce qui est une des raisons de l’existence de ce blog). Le
Nergi se déguste comme une tomate cerise avec sa peau toute lisse, grace a son go(it un
peu plus sucré et moins acide que son grand frére, il plait a beaucoup.
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Date de parution : 29 septembre 2015

Source : http://www.ptitchef.com/
dossiers/recettes/ptitchef-a-teste-le-
mini-kiwi-nergi-aid-631

+ O recettes

La culture kiwi :

Le baby kiwi tient ses origines en Asie ol il existe depuis des siécles 2 I'état sauvage. C'est un baie fruitiére
nouvelle, issue de sélection naturelles de plantes de la famille "Actinidia arguta”. Il est donc trés loin d'étre un
OGM (ouf) !

Principalement cultivé dans le Sud-Ouest de la France, les européens tels que les Hollandais, les Italiens ou
encore les Portugais, sont de plus en plus séduits par le petit kiwi Nergi.

Sa culture se fait dans des zones ol le soleil part rarement en vacances et est accompagné d'arboriculteurs
patients et bénéficiant d'un grand savoir-faire. Récolté a la main, il est ensuite affiné naturellement pour
assurer |'acquisition des sucres et ardbmes qui le rendent irrésistible.

Ptitchef I'a testé pour vous !

Pour le coté technique, vous pourrez retrouver le mini kiwi Nergi de mi-septembre a fin novembre, en
grande distribution (au rayon fruits ou baies fruitiéres) ou chez les détaillants & un prix compris entre 2,50 et
3€ la barquette de 125 grammes. Sa conservation sera de 3 jours a température ambiante & 1 semaine au
réfrigérateur.

Chez Ptitchef, on s'en est fait une salade de fruits pour le golter ! Associé au sucré de I'orange et a I'acidulé
du pamplemousse, il nous a permis un équilibre parfait ! On vous avoue en avoir grignoter plus d'un pendant
la préparation de notre salade car le fait de ne pas avoir de peau a enlever est tellement pratique ! Le seul
regret que I'on a est que la vie a ses cdtés est trop courte (disponible seulement 2 mois et demi). Mais si c'est
pour mieux le retrouver en septembre prochain, on veut bien étre patient !
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NOUS AVONS CUISINE NERGI, LE
DELICIEUX BABY KIWI

CE QUE PENSENT

- -

LES HOMMES

Date de parution : 29 septembre 2015

Source : http://cequepensentleshommes.fr/
2015/09/nergi-nous-avons-cuisine-le-delicieux-
baby-kiwi/

Alors que l'automne, et ses violons aux sanglots longs, est déja parmi nous, quoi de plus naturel que de vouloir
s'offrir un petit plaisir vitaminé ? Afin de vous donner le meilleur des ingrédients pour vos recettes, Ce Que
Pensent Les Hommes s’est déplacé chez Mademoiselle M afin de découvrir Nergi, le baby kiwi entierement
comestible.

Nergi, sous son apparence miniaturisé, n'est pourtant pas le produit d'une union contre-nature, ni fabriqué dans
des éprouvette par un savant fou tout droit sorti de Gremlins 2. C'est un vrai fruit, issu de I’Actinidia arguta, aussi
surnommeé, avec pertinence « Kiwai ». Il est originaire d'extréme Orient et, par exemple, est connu depuis des
lustres en Chine, ou il est trés prisé pour ses vertus thérapeutiques. Celui qui se fait aussi appelé « kiwi de
Sibérie » regorge de vitamine C, a tel point qu'il est considéré comme un « superfruit » : trés riche en vitamine C
(52,5 mg pour 100 g, ce qui représente 87,5% des apports journaliers recommandés), en vitamine E (5,28 mg
pour 100 g, soit 44% des AJR), mais aussi en potassium, magnésium, fibres... N'en jetez plus, Nergi c'est de la
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douce cuisine dans les nuages
. W

Date de parution : 29 septembre 2015

Source : http://www.doucecuisinedanslesnuages.com/
2015/09/peche-de-vigne-et-mini-kiwis-nergi-poeles-a-la-
melasse-de-grenade.html

Péche de vigne et mini kiwis Nergi poélés a
la mélasse de grenade

Pubiié le 29 septembre 2015 par Brigitte

Une recette pour profiter des derniéres péches de vigne associées a une petite baie
d'automne pleine de vitamines pour attaquer I'hiver: le NERGI®

C'est un mini kiwi existant & |'état sauvage C'est le fruit de I'espéce actinidia arguta, appe-
I& kiwi de Sibérie ou baby kiwi .Celui que nous trouvons sur nos étals est issu de croise-
ment comme d'ailleurs la plus part de nos fruits et légumes Il ne s'agit pas d'un un fruit
OGM.

Le Nergi est cultivé en France depuis 2013 dans le sud ouest. Comme le kiwi, il faut des
plants méles et femelles pour la pollinisation avec une floraison mi mai, les baies poussent
en grappes en été. La récolte a lieu entre fin ao(t et début septembre. Il est vendu en bar-
quette de 125 g en grande distribution jusgu'en novembre.

l'est doux, sucré et trés légérement acide, il ne se pele pas et est vendu déja lavé donc
on peut le manger comme un bonbon, directement de la barquette, il peut aussi se cuisi-
ner de |'apéritif au dessert, je vous invite & aller faire un tour sur le site http:/nergi.info/

douce cuisine dans les nuages
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3 assiettes Food Art réalisées avec le

[
| . ® b V4 b V4 k a s
.- Nergi ebe Kiwi
' Le 02/10/2015 - Sorties
IT 0 N On m'a lancé un défi, celui de faire du food art avec le nergi® (bébé kiwi). Je I'ai relevé. Trouvez-vous que je m'en suis

bien sortie ?

Date de parution : 2 octobre 2015

Source : http://www.marmiton.org/
communaute/blog_food-art-nergi.aspx

Jusqu'ici, le Food Art était pour moi une discipline réservée
aux gens bourrés de créativité et de talents artistiques.
Aujourd'hui... Je le pense toujours. Non pas que je sois
dénudée de créativité mais ce que je veux faire ne
ressemble jamais au résultat que j'obtiens. Autant je peux
vous cuisiner de bons petits plats et les présenter
élégamment, autant faire de |'art est un tout autre exercice.
Que ce soit avec de la nourriture ou un pinceau !

Pourtant, lorsqu'on m'a lancé le défi de réaliser une assiette
de Food Art avec des Nergi® j'ai décidé de le relever. Je
vous mentirais si je vous disais que ces jolies créations
sont sorties tout droit de mon esprit, voyons les choses en
face, j'ai tapé "Food Art" sur Google et je me suis inspirée
de ce que j'ai vu. Je ne vous montrerai pas les modéles dont je me suis servie, la comparaison ne me rendrait pas du
tout justice (mais vous pouvez trés bien chercher en tapant lesdits mots clés sur votre moteur de recherche favori), je
préfére vous laisser admirer mes créations (j'en suis trés fiére).
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mnarmiton

Date de parution : 2 octobre 2015

Source : http://www.marmiton.org/
magazine/nouveaux-produits_nergi-
fruit_1.aspx

Connaissez-vous le Nergi® ?

“w

Top départ.... Je suis un fruit, je n'ai pas besoin d'étre pelé avant
d'étre dégusté, je suis de la taille d'une grosse tomate cerise et
pousse, entre autres, dans le Sud-Ouest de la France, je suis
bourré d'énergie, je suis tout nouveau, je suis un "baby kiwi", je
suis, je suis....

LE NERGI®

Et I'équipe Marmiton m'a adopté. Vu la vitesse a laquelle je
disparais, je pense qu'ils apprécient grandement mon petit goGt
acidulé et bien sucré.

Je suis bourré de vitamine C (j'apporte 87.5% des AJR aux 100
g), de fibres et de vitamine E.

Ma taille "bouchée" et le fait que je sois pratique a emporter font
de moi le compagnon idéal de toutes vos sorties. Attention, je
suis sur les étals de septembre a début novembre, ne me
manquez pas :-)

Conservez-moi 3 jours a température ambiante ou 1 semaine
dans le bac du réfrigérateur.

Dégustez-moi nature et cuisinez-moi :-)

Sans cuisson en brochettes a I'apéro, dans une détox water ou
un ceviche.

Sauté dans un wok... Je suis trés bon aussi. Regardez-donc
mon album photo, cuisiné, vous me trouverez a croquer et les
recettes sont |C 1.

J'ai hate de me retrouver dans votre panier de courses, a trés
vite :-)

PS : cliquez aussi pour découvrir que je suis aussi un artiste

Nergi®

Prix de vente conseillé : 25€ a3 €les 125 g.

Toutes les recettes sur www

nergi.info/recettes/
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ONLIKE o

Il se passe toujours quelque chose sur la planéte |
les ﬁgl?airies, sur la Toile, la rédac est a l'aff(t des ¢
A condition que tendance rime toujours avec goL

weiztegat amnunuel

Date de parution : 6/19 aolt 2015

source : Argus

0 Le baby kiwi made in France

Ilestrond delataille d’une baie et ressemble comme deux
pépins au kiwi...'est le Nergi ! Ce baby kiwi nous vient
d’Aste ol il pousse a l'état sauvage. Ce n'est que depuis

2013 qu'il profite des rayons duscleil de la France, dans

les Landes, les Pyrénées-Atlantiques, le Gers et le Lot-et-
Garonne. Prét-3-croquer, nul besoin de l'éplucher pour

le savourer. Gorgé de vitamines C et E, da fibres et de
minéraux, c'est le snacking sain parexcellence. On le trouve
sur les étals de nos marchés dés le mois ce septembre jusqu'a
début novembre, au prix de 2,50 € labarquettede 125g. [
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DANS LES 22 REGIONS

AQUITAINE
Nergi cueilli

Une cinquantaine de producteurs
des Landes viennent de débuter le
ramassage du nergi sur prés de
150 ha. Depuis son apparition en
France en 2007, ce fruit vert cousin
du kiwl et de la taille d'une tomate
cerise, attire consommateurs, La
cueillette entierement réalisée a la
main va durer une dizaine de jours.
Un million de barquettes de 125 g
seront commercialisées.

Date de parution : 26 ao(t 2015
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NEWS NUTRI-SPORT
Date de parution : Octobre 2015 MINI- SNACKING ULTRA SAIN

Cesldans!apeaudatmitsqueseconcemrelemaﬂmnmdevitamine

Or, la peau trop dure ou trop duveteuse de certains ne donne
pas trés envie d'y croquer... Dot I'intérét de ces mini-kiwis a
peau lisse et ferme, naturellement sucrés et faibles en calories
(52/100 g) qui, avec leurs mensurations idéales (2 a 3 cm pour
8215 g), se glissent facilement dans une poche pour offrir

un snacking frais, sain et vitaminé a tout moment de la journée.
Y compris en cours de séance pour, de surcroit, booster
I'hydratation. En rayon de septembre a début novembre, il ne
faut pas les louper!

Barquette 125 g de 12 a 15 mini-kiwis, Nergi, 3 €, en grandes

el moyennes surfaces.
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www.sudouvest.com

Date de parution : 3 septembre 2015
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Voici le petit Nergi
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‘Q'm o me DU JOUR
Juotidien -

LE MOT

ST

Petit fruit trés sucré aussi
appelé kiwi de Sibérie ou baby
kiwi, originaire d’Asie. Il a été
modifié dans les années 1990
par des botanistes pour étre
moins fragile et se conserver
plus longtemps.

Date de parution : 4 septembre 20156

Les producteurs de nergis en
Aquitaine (Sud-Ouest) viennent
de commencer les recoltes
Elles se font a la main durant
une dizaine de jours Les fruits
cuelllis sur des arbustes, seront
vendus Jusqu a fin octobre
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Date de parution : 4 septembre 2015

RECETTE

Ceviche de poisson et Nergi®

La saison des mini-kiwis vient de commencer. Pour un en-cas vitaminé ou des préparations culinaires.

Préparation : 15 minutes

Repos : 30 minutes

Ingrédients pour 4 personnes
2 filets de dorade ou de poisson
blanc, 150 g de crevettes roses
décortiquées, 1 paquet de Ner-
ai®, 4 grappes de grosellles, 1
avocat, 1 petit bouquet de cibou-
lette, 1 cuillerée a soupe d'huile
d'olive, 1 citron vert, sel, polvre
blanc,

Préparation

Presser le citron vert.

Couper le polsson et les crevettes
en petits cubes.

Couper en deux l'avocat, oter le
noyau, détacher la chalr 3 l'alde
d'une cuillére & soupe. Couper
"avocat en petits cubes.

Arroser Immédiatement l'avocat,
|e poisson et les crevettes de jus
de citron.

Egrainer la groseille, couper en
deux les Nergi®. Ciseler L2 cibou-
lette,

Mélanger tous les éléments de [a
salade, saler, polvrer, laisser ma-
riner le tout une petite demi-heu-
re. Arroser d'un filet d'huile
d'olive avant de servir,

Eau n'ergisante

Préparation : 10 minutes

Repos : 2 heures

Ingrédients pour 4 personnes

1 paquet de Nergi®, 1 petit con-
combre, 1 branche d2 menthe, 4
eaux tonic.

Préparation :

Laver soigneusemen: le concom-
bre, le couper en tranches fines.
Couper les Nergl® 2n deux ou
trois selon [a grossear. Dans une
carafe, placer une branche de
menthe, les tranches de concom-
bre et les Nergi®. fjouter 2 to-
nics. laisser Infucer le tout
pendant 2 heures aufrais.

Au moment de servir, verser dans
chaque verre de la glace. Ajouter
% de l'eau tonic infusée avec
quelques Nergi® et tranches de
concombre, puis compliéter avec
le reste de tonic bien frais. Cette
boisson se déguste trés fraiche

Brochettes méli-mélo
nergi®

Préparation : 10 minutes

Un cavice vitaminé et frais.

| idiant

g pour 6 p s
1 jambonneau, 1 morceau de fd-
ta, 1 paquet de Nergi®, 2 bran-
ches de basilic, 2 branches de
menthe fraiche.

Préparation :

Couper les Nergi® en deux, le
jambonneau et 3 féta en cubes.
Effeuiller les herbes.

Pour les brochettes de féta :

Sur des piques apéntifs, alterner
un Nergi® coupé en deux, une

Photo NIRGI®/Anne Demay

feuille de basilic pliee en deux,
un cube de féta, une feullle de
basilic pliée en deux et un demi-
Nerqi®.

Pour les brochettes au jambon :
Sur des piques d'apéritifs, alter-
ner un Nergi® coupé en deux,
une feuille de menthe pliée en
deux, un cube de Jambonneau,
une feuille de menthe pliée en
deux et un demi-Nergi®,
Déguster frals.
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nouveautés
bien-g

Date de parution : 7-13 septembre 2015

Des mini-kiwis
au gourer

Clest «le» super fruit de la rentrée: ce tout

Mini-kiwi
Nergi, en

petit kiwi (dont le gott acidulé se rapproche
de celui des groseilles) est un excellent anti-
fatigue puisqu’il est riche en vitamine C, en
magnésium et en potassium. Avec seulement
52 kcal pour 100 grammes, on le consomme
avant d’aller faire du sport. Idéal pour se
donner un petit coup de fouet!

GMS,250€
la barquette
de125g.
Renseigne-
ments et
recettes:
nergi.info.
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Date de parution : 6-13 septembre 2015

Petits cheesecakes
chocolat et mini-kiwis

Niveau : moyen Faites fondre le chocolat au
Préparation : 25 mn bain-marie, puis faites bouillir
Cuisson : 2 heures o |2 créme avec lagar-agar. Laissez

cuire une minule en remuant.,
Séparez le jaune du blanc d'ceuf.
FEcrasez les biscuits, puis mélan-
gez-les avee le chocolat fondu.

POUR 6 PERSONNES Dans un saladier, disposez ke fro-

2 barquettes de mini- nage frais, le sucre et le jaune
kiwis Nergi = 1 paquet d'acuf. Mélangez, puis incorpo-
de biscuits type petits- rez la créme lhiquide. Mélangez &

nousveau

beurre « 80 g de
sucre en poudre ’ Montez le blanc d'ccuf en neige

100 g de chocolat pas trop ferme, incorporez-le
noir © 100 g de _ délicatement au méfange de fro-
chocolat au praliné image frais,

300 g de fromage Découpez des ronds de papier
frals & tartiner | sulfurisé et placez-les au fond

1gros ceuf de six ramequins. Coupez les

10 c! de créme liquide Kiwis Nergi en deax Gls nont pas

1q d'agar-agar hesoin d'éire pelés). Répartissez

1/2 citron le mélange chocolat-hiscuits au
Jjaune = 1cuillerde fond des ramequins, tassez le
4 soupe de p 1oul A la cuillére. Déposez les
SUCre roux Kiwis contre les bords des tame-

quins, tranches vers I'extéricur,
Recouyrez avec le mélange au
fromage, Laissez prendre au réfei-

A SAvorR gérateur 2 heures, Mixez l'autre
Cette vecette peut :)ur_quﬁ(r de kiwis avec la cuil-
auasi Etvevéalish erée de sucre roux et le jus du

awveo troig owquatve
kinig clagsiques:

cheesecakes et décorez-les de
coulis de kiwis.

gl demi-citron, Démoulez les
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Le mini-kiwi, c'est de saison
V.M.-F. | 06 Sept. 2015, 07h00 | MAJ : 06 Sept. 2015, 07h11

':T\ W Tweeter | 0| G+ 0 | Punit

Date de parution : 7 septembre 2015

Source : http/fwww leparisien fr/fespace-
premium/culture-loisirs/le-mini-kiwi-c-est-de-
saison-06-09-2015-5065615. php

Le kiwai est cultivé depuis cing ans dans le Sud-Ouest. (DR.)

Il a la téte d'une grosse olive mais il est doux comme un fruit. La cueillette
du kiwai, ce robuste cousin du kiwi venu d'Asie, a débuté fin aolt dans le
Sud-Ouest o il s'est facilement...



Baby Kiwi. Une bale asiatique, gorgée

de vitamines et cultivée en France

ou eSt Aquitaine - 09h32 - Il 0 (f) écouter
france

Date de parution : 11 septembre 2015

source : http:/fwww.ouest-france. fr/baby-kiwvi-
une-bale-asiatique-gorgee-de-vitamines-et-
cultivee-en-france-3679566

W Réagir | [f7 Facebook 160 ¥ Twitter | 15 J Google+ [ AM':\MN. . Journal

Le Nergi ou « baby kiwi » venu d'Asie est cultivé désormais en Aquitaine. A peine plus
grosse qu'‘une olive, ce fruit peu calorique qui ne s'épluche pas arrive sur nos tables.

Début septembre, la cueillette de I'« actinidia arguta » - ou « baby kiwi » - bat son plein dans
le bassin de |'Adour (sud-ouest de la France), devenu en cing ans le laboratoire européen de la
culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.

Gorgé de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le mini kiwi sans poil pése 8 a
15 grammes et ne s'épluche pas. Sa faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium
et calcium permettent de cibler une large clientéle de tous dges gourmande ou adepte du
grignotage diététique.
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Le baby kiwi a grignoter

Débuteée le 25 aoiit, la saison du baby kiwi Nergi®
se termine début novembre. Petit, il a néanmoins
de grandes qualités : vitamines C et E, minéraux
et fibres. Originaire d'Asie, cette baie est cultivée
depuis 2013 et cueillie a la main dans le
Sud-Ouest. Peu calorique, elle enrichit les plats
chauds ou froids et s’infuse avec de 1a menthe et

du concombre pour une boisson rafraichissante.
Six recettes & retrouver sur www.nergiinfo
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* ‘ S ’ Le "baby kiwi'", une baie venue d'Asie qui fait florés en Aquitaine
relaxnews (AFP) - Début septembre, la cueillette de I"actinidia arguta” - ou
“"baby kiwi" - bat son plein dans le bassin de I'Adour (sud-ouest de Ia
France), devenu em cing ans le laboratoire européen de la culture

d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative.
Gorgé de fibres et de vitamines, & peine plus gros qu'une olive, le
mini kiwi sans poil pése 8 3 15 grammes et ne s‘épluche pas. Sa
faible teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et calcium
permettent de cibler une large clientele de tous dges gourmande ou

. adepte du gri e diététique.

Date de parution : 11 septembre 2015 e gy k':*mmim canale do dbvelapEN, 8
milieu tempéré, du "baby kiwi” échouent. Le fruit, qui pousse a I'état
sauvage en Chine sur une liane, n'a alors pas plus de huit jours
d'espérance de vie aprés récolte.

Mais en 2005, en Nouvelle-Zélande, un kiwiculteur landais, Frangois
Lafitte, découvre un "baby kiwi" congu par le laboratoire Plant and
Food Research, capable de se conserver jusqu'a trois mois.

Sofruileg, filiale de la Scaap - la coopémtive agricole que préside
alors M. Lafitte - décroche la licence exclusive pour exploiter en
Europe ce fruit "sans OGM", raconte 3 I'AFP Jean-Pierre Caruel,
responsable du marketing chez Sofruileg. A charge pour Prim'land, -
autre filiale de la Scaap, de commercialiser la nouvelle baie sous la

marque “Nergi”.

- Une niche en plein essor -

Des lors, il ne faut pas plus de cing ans 2 la Scaap pour expérimenter

la culture du Nergi et organiser la filiere d'abord en France - dont

90% de la production se concentre en Aquitaine - puis en Europe,

avec trois autres pays producteurs: le Portugal, ITtalic et les

Pays-Bas.

En 2010, M. Lafitte installe sur ses terres, au coeur du pays d'Orthe,

le premier verger expérimental avec une dizaine de lianes. Il est trés

vite rejoint par une poignée d'arboriculteurs préts a diversifier leurs

vergers pour un investissement de 50.000 euros par hectare en plants

et filets pare-soleil. Ils sont convaincus que le mini kiwi est promis &

court terme i une plus forte rentabilité que son ainé.




PRESSE GRAND PUBLIC

Liftoral

LE JOURNAL DE |A COTE D'OPALE

Date de parution : 12 septembre 2015

AQUITAINE

Le «baby kiwi» fait florés

Cette région est devenue en cing ans le laboratoire européen de la
culture d'une bate acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrauve
Gorge de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le
muni kiwi sans poil pése 8 a 15 grammes et ne s'épluche pas Sa faible
tencur en calories, mais forte teneur en magné et cal

européenne (dont la moé en France), elle connait depuis deux ans
une forte montée en pwssance En 2013, la premidre récolte
commerciale avait genére 100000 barquettes de 125g, tous pays
confondus Ce chiffre a été multiphé par six 'annee suivante «Pour
2015, l'objecuf est de 1,2 million de b: et pour 2020 de 60 3

permettent de cibler une large chentéle de tous dges gourmande ou
adepte du gngnotage dieteique Dans les annees 1980, les premiers
essms de développement, en milieu temperé, du «baby kiwie
echouent Le fruit, qui pousse & I'état sauvage en Chine sur une hane,
n'a alors pas plus de huit jours d'espérance de vie apres récolte Mais
en 2005, en Nouvelle-Zelande, un kiwiculteur landas, Frangois
Lahute, decouvre un «baby kiwi» congu par le laboratoire Plant and
Food Research, capable de se conserver jusqu'd trois mois  Sofruileg,
fihale de la Scaap - la cooperative agncole que préside alors M
Lafitte - décroche la licence exclusive pour exploiter en Europe ce
fruit «sans OGM», raconte a I'AFP Jean-Pierre Caruel, responsable du
marketing chez Sofruileg A charge pour Pnm'land, autre filiale de la
Scaap, de commercialiser la nouvelle baie sous la marque «Nergi»

Une niche en plein essor
Dgs lors, 1l ne faut pas plus de cing ans 3 la Scaap pour expér

80 milhions de barquettes», assure M Caruel
Cueilli a la main, comme une cerise

Désormais, 75% de la commercialisauon du Nergy, se fait auprés des
plus grosses enseignes de la grande distnbution frangaise, allemande,

I espagnole, du Benélux ou du Royaume-Um La barquette de
125g s'y vend en moyenne entre 2,5 et 3 euros Environ 20% de la
production de Nergi cible les réseaux de grossistes fruitiers et les 5%
restant la restauration, y compns etoilée Le «baby kiwi» est le frunt
«d'une selection naturelle de greffons de plusieurs espéces de kiwas
(kiwis d'Asie et de Sibéne)», exphique Jean-Lows Tissier Ce pronmer
de la nergiculture en Aquitamne culuve sur ses vergers, 3 Lahontan
(Pyrénées-Atlanuques), un demi-hectare de nergis, pour 17 ha de
ramnettes et 12 ha de kiwis tradionnels «Le frun se cueille
delicatement & la main, comme la cense», précise cet arbonculteur

la culture du Nergi et orgamiser la filiére d’abord en France - dont 90%
de la production se concentre en Aquitaine - pwis en Europe, avec
trois autres pays producteurs le Portugal, I'ltahe et les Pays-Bas En
2010, M Lafitte nstalle sur ses terres, au c#ur du pays d'Orthe, le
p verger expér | avec une dizaine de hanes Il est trés vite
rejoint par une poignee darbonculteurs préts a diversifier leurs
vergers pour un investissement de 50 000 euros par hectare en plants
et filets pare-soleil lls sont convamncus que le mini kiwa est pronus a
court terme & une plus forte rentabilite que son ainé Quatre années, le
temps né a la frucuf des hanes, suffisent & conforter
leurs attentes Aujourdhui, méme s1 la nergiculture n'est encore qu'une
fihtre de niche avec une centane de producteurs a I'échelle

qui emploie pendant les deux de cuerllette une quinzaine de
sasonniers «fidéhsés depuis le débute Apres cing années de
titonnements, son explomtation semble avorr attemnt cette année un
rythme de croisiere avec«18 a 20 kilos a I'heure par cueilleur» et,
espere-t-1l, le seurl de rentabilité «L'an dernser, 1l y a eu un peu de
dechets, mais cette année on est a peu prés 90% de premier choix, et
autour de 5 euros le kilo, dont un curo pour le ramassages,

précise-t-1l
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AGRICULTURE Venu d'Asie, I'« actinidia arguta », un mini kiwi de la

Une faible teneur en R\ I
calories, mais forte ). N 3
teneur en magnésium :

et calcium qui
permettent de cibler
une large clientéle de
tous dges gourmande
ou adepte du

Date de parution : 12 septembre 20156 grignotage diététique

2015, une

les kiwis des

La production de kiwis s'étale
sur plus de 1000 hectares
dans les Pays de I'Adour.

La production de kiwis
concerne 380 producteurs dans
les Pays de I'Adour. Elle couvre
650 hectares dans les Landes et
414 hectares dans les Pyrénées-
Atlantiques. Plusieurs sortes de
kiwis sont produites dans cette
région qui concentre un peu
moins d'un kiwi sur deux récol-
téen France, La production totale
atteint 20 000 tonnes.

« Beaucoup mieux

que |'an dernier »

La plus grosse quantité est
constituée par le kiwi vert
(standard), encore appelé
Hayward. Dans cette production, -
lekiwi Label rouge et le kiwi en - %
identification géographique proté- Agriculteur 3 Lahontan, Jean-Louis Tissier
gée (IGP) représentent chacun
2000 tonnes (10 % du total). Le



La Repubhque Le mini-kiwi fait

DES PYRENE AGRICULTURE Venu d'Asie, "« actinidia arguta », un mini-kiwi de la

Date de parution : 14 septembre 2015
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AGROALIMENTAIRE

Nergi: le baby Kkiwi
en pleine forme

Plus d'un million de barquettes de baby
kiwis Nergi vont étre commercialisés
jusqu'a début novembre. Ce chiffre
devrait doubler I'an prochain.

00.000 barquettes de 125 gr vendues en 2014,
1 million cette année, 2 millions I'an h le

trentaine de producteurs. En Europe, avec plus de 150 hectares
de vergers installés, principalement dans le Sud-Ouest de la
France, au Portugal, en Italie et aux Pays-Bas, la production
de Nergl est orchestrée depuis 2013 par une centaine d'arbo-
riculteurs.

80 millions de barquettes dans 10 ans
Lobjectlf est de dévelooper les ventes en Europe, avec une
& L'amb de la filidre est d'atteindre

baby kiwi Nergl n'en finit pas de faire de nouveaux

adeptes, Originaire d'Asie, ce fruit existe i I'état sau-

vage depuls des sidcles. En 2005, Sofrulleg, dédide
& larecherche et développement au sein de la Coopérative
Scaap Kiwifruits de France (110 salariés, 320 producteurs en
Aquitaine, dans Je Gers et le Tarn-et-Garonne), basée a Laba-
tut (40), 'adopte. La société crée alors la marque Nergi pour
accempagner le développement commercial de ces nouvelles
bales fruitiéres en France et sur les principaux marchés euro
péens fortement consommateurs de petits fruits (Allemagne,
Royaume-Un, ltalie, Bénélux...). En France, c’est la société
Primland (30 M€ de CA, 17.000 tonnes de production vendue,
# 90 % des kiwis, 10 % des pommes), & Labatut, dirigée par
Frangois Lafitte, qui commercialise le baby kiwi autour d'une

dans les cing ans 500 hectares de plantation en Europe, solt un
investissement de 25 M€ pour les producteurs, 4 M€ d'investis-
sements sur les stations fruitiéres (entreposage, etc.) et 1 ME
pour le marketing et Ia mise en avant du produit, Les premiers
contacts avec les ¢ au gré des opérations com-
merciales font apparaitre que le produit peu calorique (52 Kcal
pour 100 g de frults frais) riche en fibres (3,6 g pour 100 g de
fruits frals) a déja séduitles jeunes actifs urbains, les mamans
et leurs enfants, les seniors actifs, L'objectif est d'élargir le
spectre des consommateurs. Dans dix ans, les ventes devralent
atteindre les 8o millionsde b et assurer 1. mplol
agricoles (permanents ¢t saisonniers) en Europe, principale-
ment en France, en Espagne, en Italie et au Portugal »

Céline Lanusse




PRESSE GRAND PUBLIC

Littoral

LE JOURNAL DE IA COTE D'OPALE

Date de parution : 12 septembre 2015

AQUITAINE

Le «baby kiwi» fait flores

Cette région est devenue en cing ans le laboratoire européen de la
culture d'une baie acidulée venue d'Asie, de plus en plus lucrative
Gorge de fibres et de vitamines, a peine plus gros qu'une olive, le
mim Kiwi sans poil pése 8 a 15 grammes et ne s'épluche pas Sa faible
teneur en calories, mais forte teneur en magnésium et calcium
permettent de cibler une large chentéle de tous dges gourmande ou
adepte du grignotage dietetique Dans les annees 1980, les premuers
essais de développement, en mulieu temperé, du «baby kiwi»
echouent Le fruit, qui pousse 4 I'état sauvage en Chine sur une hane,
n'a alors pas plus de huit jours d'espérance de vie apres récolte Mais
en 2005, en Nouvelle-Zelande, un kiwiculteur landais, Frangois
Lafitte, decouvre un «baby Kiwi» congu par le laboratoire Plant and
Food Research, capable de se conserver jusqu'a trois mots Sofruileg,
fihale de la Scaap - la cooperauve agricole que préside alors M
Lafitte - décroche la hicence exclusive pour exploiter en Europe ce
fruit «sans OGM», raconte a I'AFP Jean-Pierre Caruel. responsable du
marketing chez Sofruileg A charge pour Pnim’land, autre fihale de la
Scaap, de commercialiser la nouvelle baie sous la marque «Nergi»

Une niche en plein essor

Dés lors, 1l ne faut pas plus de cing ans a la Scaap pour expérimenter
la culture du Nergi et organiser la filiére d'abord en France - dont 90%
de la production se concentre en Aquitaine - puis en Europe, avec
trois autres pays producteurs le Portugal, I'ltalie et les Pays-Bas En
2010, M Lafitte istalle sur ses terres, au c#fur du pays d'Orthe, le
premier verger expérimental avec une dizaine de hanes 1l est trés vite
rejoint par une poignee darboriculteurs préts a diversifier leurs
vergers pour un investissement de 50 000 euros par hectare en plants
et filets pare-solell Ils sont convamcus que le mini kiwi est promis a
court terme @ une plus forte rentabilite que son ainé Quatre années, le
temps nécessaire a la fructification des hanes. suffisent a conforter
leurs attentes Aujourdhui, méme si la nergiculture n'est encore qu'une
filiere de niche avec une centamne de producteurs a l'échelle

européenne (dont la moitié en France), elle connait depuis deux ans
une forte montée en puissance En 2013, la premiére récolte
commerciale avait genére 100 000 barquettes de 125g, tous pays
confondus Ce chiffre a é1é muluphé par six l'annee suivante «Pour
2015, l'objecuf est de 1,2 mullion de barquettes, et pour 2020 de 60 &
80 muillions de barquettes», assure M Caruel

Caueilli & la main, comme une cerise

Désormais, 75% de la commercialisation du Nergi, se fait auprés des
plus grosses enseignes de la grande distribution frangaise, allemande,
italienne, espagnole, du Benélux ou du Royaume-Um La barquette de
125g s'y vend en moyenne entre 2,5 et 3 euros Environ 20% de la
production de Nergi cible les réseaux de grossistes fruitiers et les 5%
restant la restauration, y compris etoilée Le «baby kiwi» est le fruit
«d'une selection naturelle de greffons de plusieurs espéces de kiwais
(kiwis d'Asie et de Sibéne)», explique Jean-Louss Tissier Ce pronnier
de la nergiculture en Aquitaine cultive sur ses vergers, a Lahontan
(Pyrénées-Atlantiques), un demi-hectare de nergis, pour 17 ha de
ramneties et 12 ha de kiwis traditionnels «Le fruit se cueille
delicatement 4 la mamn, comme la cerise», précise cet arboriculteur
qu emplole pendant les deux semaines de cueillette une quinzaine de
saisonniers  «fidéhsés depuis le début»  Apres cing années de
tatonnements, son exploitation semble avorr atteint cette année un
rythme de crowsiere avec«18 a 20 kilos a I'heure par cueilleur» et,
espere-t-1l, le sewl de rentabihté «L'an dermier, 1l y a eu un peu de
dechets, mais cette année on est @ peu prés 90% de premier choix, et
autour de 5 euros le kilo, dont un euro pour le ramassage»,
précise-t-11
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AGRICULTURE Venu d'Asie, |« actinidia arguta », un mini kiwi de la

Une faible teneur en
calories, mais forte

) teneur en magnésium
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permettent de cibler
une large clientéle de
tous Ages gourmande
ou adepte du
grignotage diététique

2015, une

les kiwis des

La production de kiwis s'étale
sur plus de 1000 hectares
dans les Pays de I'Adour.

La production de kiwis
concerne 380 producteurs dans
les Pays de I'Adour. Elle couvre
650 hectares dans les Landes et
414 hectares dans les Pyrénées-
Atlantiques. Plusieurs sortes de
kiwis sont produites dans cette
région qui concentre un peu
moins d'un kiwi sur deux récol-
té en France. La production totale
atteint 20 000 tonnes.

« Beaucoup mieux
PR N DR -
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agriculture

Le "baby kiwi", une baie venue d'Asie
qui fait florés en Aquitaine

Par Régine LAMOTHE

Début septembre, la cueillette de
I'"actinidia arguta" - ou "baby
kiwi" - bat son plein dans le bas-
sin de I'Adour (sud-ouest de la
France), devenu en cinq ans le
laboratoire européen de la cul-
ture d'une baie acidulée venue
d'Asie, de plus en plus lucrative.
Gorgé de fibres et de vitamines,
a peine plus gros qu'une olive, le
mini kiwi sans poil pese 8 a 15
grammes et ne s'épluche pas. Sa
faible teneur en calories, mais
forte temeur en magnésium et
calcium permettent de cibler une
large clientele de tous dges gour-
mande ou adepte du grignotage
diététique. -

Dans les années 1980, les pre-
miers essais de développement,
en milieu tempéré, du "baby
kiwi" échouent. Le fruit, qui
pousse & I'état sauvage en Chine
sur une liane, n'a alors pas plus
de huit jours d'espérance de vie

UNE NICHE
EN PLEIN ESSOR

Dés lors, il ne faut pas plus de
cing ans a la Scaap pour expéri-
menter la culture du Nergi et
organiser la filiere d'abord en
France - dont 90% de la produc-
tion se concentre en Aquitaine -
puis en Europe, avec trois autres
pays producteus: le Portugal,
I'ltalie et les Pays-Bas.

En 2010, M. Lafitte installe sur
ses terres, au coeur du pays
d'Orthe, le premier verger expé-
rimental avec une dizaine de lia-
nes. Il est trés vite rejoint par une
poignée d'arboriculteurs préts a
diversifier leurs vergers pour un
investissement de 50.000 euros
par hectare en plants et filets
pare-soleil.

Ils sont convaincus que le mini
kiwi est promis a court terme a
une plus forte rentabilité que son
ainé.

. .

quettes”, assure M. Caruel.
Désormais, 75% de la commer-
cialisation du Nergi, se fait
auprés des plus grosses ensei-
gnes de la grande distribution
francaise, allemande, italienne,
espagnole, du Bénélux ou du
Royaume-Uni. La barquette de
125g s'y vend en moyenne entre
2,5 et 3 euros.

Environ 20% de la production de
Nergi cible les réseaux de gros-
sistes fruitiers et les 5% restant
la restauration, y compris étoi-
Iée.

Le "baby kiwi" est le fruit "d'une
sélection naturelle de greffons
de plusieurs especes de kiwais
(kiwis d'Asie et de Sibédie)",
explique Jean-Louis Tissier. Ce
pionnier de la nergiculture en
Aquitaine cultive sur ses vergers,
a Lahontan (Pyrénées-
Atlantiques), un demi-hectare de
nergis, pour 17 ha de rainettes et
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Le baby kiwi Nergi
Le Nergi débarque sur les
étals Il s'agitla d'une
nouvelle baie cultivée en
France depuis 2013, dans le
Sud-Ouest C'est un kiwa
miniature tout lisse qui se
consomme sans étre
épluché Cen’est pasun
OGM 1l existe a 1'état
sauvage depuis des siecles en Asie Il pése une quinzaine
de grammes pour une taille de trois centimeétres Son gofit
est semblable a celu1 du kiwa traditionnel Il est saisonnier
de septembre a novembre C’est un concentré de vitamines
(C et E), de minéraux et de fibres Autre atout 1l n’apporte
que 52 Kcal pour 100 g

3 Nergi 2 50 € la barquette de 125 g
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Le baby kiwi Nergi
Le Nergi1 débarquesuries
étals Il s'agitla d'une
nouvelle bale cultivée en
France depuis 2013, dans le
Sud-Ouest C’est un kiwa
miniature tout lisse qui se
consomme sans étre
épluché Ce n'est pasun
OGM 1l exaste a l'état
sauvage depuis des siecles en Asie Il pése une quinzaine
de grammes pour une taille de trois centimétres Son gofit
est semblable a celul du kiwa traditionnel Il est saisonnier
de septembre a novembre C’est un concentré de vitamines
(C et E), de minéraux et de fibres Autre atout 1l n’apporte
que 52 Kcal pour 100 g

3 Nergi 2 50 € la barquettede 125 g
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Ces mini-kiwis sont de petites baies fruitiéres qui
se grignotent avec la peau. 3 € (125 g). nergi.info
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< Aq u itai n e Récolte du nergi en Béarn : un fruit sucré et

vitaminé
Toutes les régions v P Voir le direct Cela ressemble & un kiwi miniature. C'est un petit fruit trés sucré cultivé dans les Landes et le Béamn

depuis 5 ans. Mais c'est seulement la deuxiéme année de récolte pour les producteurs.

CB | Publié le 28/08/2015 | (8:12, mis 2 jour le 29/08/2015 | 09:58
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Date de parution : 29 ao(t 2015

Source : http://france3-
regions.francetvinfo.fr/aquitaine/
pyrenees-atlantiques/bearn/recolte-du-
nergl-en-bearn-un-fruit-sucre-et-
vitamine-795077 .html

NERGI est le fruit de I'espéce Actinidia arguta également appelé kiwi de Sibérie ou baby
kiwi. Originaire de I'Asie orientale, cette production est longtemps restée sauvage et
réduite car les plantes donnaient des fruits fragiles et qui ne se conservaient pas.

Dans les années 90, des botanistes néo-zélandais ont croisé des plantes entre elles afin n

d'en améliorer globalement leurs qualités : gustatives, nutritionnelles tout en étant plus
rustique a la production et plus transportable...

En savoir plus sur le nerg.
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Date de parution : 4 septembre 2015

Source : http://www.france2.fr/emissions/c-
est-au-programme/videos/
cuisine_brochettes_de_petits_fruits_dores_a_|
a_vergeoise_sorbet_a_la_framboise_et_au_fro
mage_blanc_04-09-2015_914534?
onglet=tous&page=2
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Date de parution : 10 septembre 2015

8 Féte Gastronomie suit

N ALaBonneHeure
@Alabonneheure

Un délice !! A picorer un bonheur
de fraicheur #Nergi #vitamine
gout

Caroline Chadal @CarolineChadal
@Alabonneheure et les
minis Kiwis #Nergi
étaient-ils bons ?

0/09/2015 22:53

1 RETWEET 3 FAVORIS
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Date de diffusion : 12 septembre 2015

Source : https://yarn.fm/podcasts/169096-le-
dessus-du-panier/episodes/13479012

Accueil | Le dessus du panier

Le dessus du panier

Découvrez I'histoire du produit du jour et comment le cuisiner au mieux !

Le samedi, France Bleu Gironde ne garde que le dessus du panier gréce a deux fleurs de la gastronomie : la critique
gastronomique Marie-Annick Aviotte et Anne Lataillade, blogueuse de renom. L'une pour l'histoire d'un produit, l'autre
pour le mijoter !Retrouvez-les de 10h a 10h30 cuisinées par José Ruiz.
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Date de diffusion : 11 septembre 2015

Source : http://Awvww.capital fr/a-la-unefvideos/
le-mini-kiwHe-nouveau-fruit-des-etals-de-|-
automne

Le mini-kiwi, le nouveau fruit des étals de
['automne

11/09/1520:20
Mis a 11/09/15 4 20:20

Lecture: ® 3min

nm

C'est ure culture encore de niche, et trés éphémeére mais le mini-kiwi commence a faire des émules dans
le Sud-Ouest chez les producteurs de fruits. Baptisé Nergi, pour ses qualités nutritives, ce fruit de la taille
d'une petite prune est le résultat de croisement entre différentes espéces de kiwi.REPORTAGE Durée:
02:22
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Date de diffusion : 11 septembre 2015

Source : http:ffaww. 20minutes fritv/afp-actus/
189297 -le-mini-kivvi-le-nouveau-fruit-des-etals-
de-lautomne

20minutes TV - Actualités AFP

Le mini-kiwi, le nouveau fruit des étals de I'automne

| i

~ Le mini-kiwi, le nouveau fruit des étals de l'automne

C’est une culture encore de niche, et irés éphémeére mais le mini-kiwi commence a faire des emules dans
le Sud—Ouest chez les producteurs de fruits. Baptise Nergi, pour ses qualites nutritives, ce fruit de la taille
d'une petite prune est le résultat de croisement entre différentes espéces de kiwi. REPORTAGE Durée
02:22
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Le mini-kiwi, le nouveau fruit des étals de

I'automne
A '

Date de diffusion : 11 septembre 2015

source | http/ivideos leparisien. frivideo/le-
mini-kiwi-le-nouveau-fruit-des-etals-de-
lautomne-12-09-2015-x36ikla

] Recommander Partager n n

C'est une culture encore de niche, et trés éphémere mais le mini-kiwi commence a faire

des emules dans le Sud hez les producteurs de fruits. Baptisé Nergi, pour ses

qualités nutritives, ce fruit de la taille d'une petite prune est le résultat de croisement

entre differentes especes de kiwi.




Le mini-kiwi, le nouveau fruit des
lamontag ne‘m étals de l'automne

le-pays.{

Date de diffusion : 11 septembre 2015

Source

http:/Aansa lam ontagne friaccueilfvide of
2015/09/11 le-mini-kiwi-le-nouveau-fruit-des-
etals-de-l-automne_94478532505001 .htm

http: /s le-pays friaccueilfvideo/
2015/09/11 /le-mini-k wi-le-nouveau-fruit-des-
etals-de--automne_94478532505001 .html

C'est une culture encore de niche, et trés éphémeére mais le mini-Kiwi
commence 4 faire des émules dans le Sud-Ouest chez les producteurs de
fruits. Baptisé Nergi, pour ses qualités nutritives, ce fruit de la taille d'une petite
prune est le résultat de croisement entre différentes espéces de kiwi.
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